
 
 

RESTAURANT JUQUIM 
 

 

Olla Pallaresa 

Palpis amb amanida. Entrant de caça típic de la comarca 

Paté de la casa (sense conservants) 

Amanida mixta del temps 

Canalons de bolets 

Canalons de carn 

Macarrons gratinats 

Amanida de salmó amb bolets del bosc 

Remenat de bolets autèntics del bosc (sense ou) 

Torrada amb Xolís (Fuet) del Pallars 

Foie gras d’ànec micuit amb codony ( 50 grms ) 

 

 

Botifarra catalana amb guarnició variada 

Guatlles a l`all i julivert 

Pollastre a la brasa amb guarnició variada 

Civet (estofat de caça) 

Llom de porc a la brasa amb guarnició 

Hamburguesa de poltre ( 2 unitats ) amb guarnició variada 

Peus de porc amb all i oli 

Bistec de vedella amb guarnició variada ( Roquefort o p.verd ) 

Conill a la brasa amb all i oli i guarnició variada 

Carn de xai a la brasa amb guarnició variada 

Bistec de poltre del Pallars amb all i julivert 

Entrecot de vedella (a la brasa, roquefort o pebre verd) 

Filets de cuixa de senglar a la brasa a les fines herbes 

(es recomana poc fet) 

 
Pa i vi de la casa 

 


